



ENTRADAS
· Foie de pato con crema de Pedro Ximenez y láminas de queso de cabra con pistachos
15,00€
· Carpaccio de buey con vinagreta de pimienta rosa, limón y piñones.


13,00€
· Jamón ibérico bellota  D/O Guijuelo






18,00€

· Tabla de quesos españoles







15,00€
· Angulas al ajillo








35,00€
· Caviar de oricios








18,00€
· Anchoas del cantábrico







15,00€
· Croquetas de centollo







14,00€
· Chanquetes con huevos rotos y pimientos.





13,00€
ENSALADAS Y VERDURAS

· Ensalada Areté con delicias de queso  de cabra y vinagreta  de  trufas


12,00€
· Ensalada templada de canónigos con gulas al ajillo y vinagreta de jerez


12,00€ 
· Carpacho de calabacín con vinagreta de frambuesa y escamas de queso parmesano
11,00€
· Nidos de alcachofa con veloute de angulas y huevas de salmón   salvaje

13,00€
· Espárragos de Navarra con mayonesa





12,00€
· Parrillada de verduras  de temporada al romesco




10,00€
SOPAS Y PASTAS

· Crema marinera con hojaldre






12,00€
· Wok de tagliatelle con verduras crujientes y pato




15,00€
· Penne rigate de sepia a la crema de caviar de oricios




15,00€
ARROCES

· Arroz negro con sepia y salsa alioli






15,00€
· Arroz salvaje a la crema de Cabrales





14,00€
· Arroz cremoso con setas y trufas






15,00€
· Arroz con bogavante







25,00€
PESCADOS 

· Lomo de salmón fresco al papillot en su jugo con verduritas 



15,00€                   

· Dorada a la sal








14,00€
· Lenguado a la plancha con risoto de patata





18,00€
· Chipirones rellenos de gambas y trompeta negra con crema de rape


15,00€
· Milhoja de atún  templado a la parrilla  con aceite del piquillo  y germinados crujientes
15,00€
CARNES

· Pastela de ave  con salsa de azahar y yogur a la hierbabuena



15,00€
· Magret de pato con salsa de grosellas





16,00€
· Entrecot de ternera a la parrilla 






18,00€ 

· Solomillo de cerdo con salsa de cítricos al aroma Grand Marrnier 


16,00€
· Medallón de solomillo de ternera con salsa de foie




23,00€
· Pierna de cordero lechal asada en su jugo a baja temperatura



22,00€
· Degustación carnes:  solomillo ibérico con salsa de cítricos, solomillo de ternera 

23,00€

 con salsa de foie y cordero  con   salsa de hierbas aromáticas
POSTRES

· Tarta de violetas con salsa de vainilla





7,00€
· Tarta de amapola con hilos de oro. 






7,00€
· Soufflé de chocolate templado con salsa de naranja.




7,00€ 
· Mousse de frutos rojos







7,00€
· Pirámide de chocolate con naranja y canela. 




7,00€
El restaurante areté es solidario con el colectivo de celíacos, por eso pedimos que consulte a nuestro personal de sala sobre los platos que no contienen gluten ni se han contaminado con él durante su elaboración 

HORARIO DE COCINA

13:00 – 16:00     Y     20:00 – 24:00

La exposición de cuadros y esculturas que decoran el restaurante son de artistas contemporáneos y están  a la venta. Si está interesado en alguna obra pida información.

INFOMACIÓN Y RESERVAS AL TELF: 952 777 334

Los precios no incluyen el I.V.A.










